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1. INTRODUCAO E CONTEXTUALIZACAO DO RELATORIO:

O presente documento constitui um Relatorio de Inspegdo Técnica, peca fundamental para o
monitoramento realizado pelos membros do CAE, sobre a infraestrutura fisica e das condi¢des
higiénico- sanitdrias encontradas da EEF. Francisca Ferreira Siqueira, localizado na Av. Antonio Ferreira,
n® 440, no bairro Gererai. A manutenc¢do de ambientes escolares seguros e em estrita conformidade com
as normas vigentes ¢ um pilar estratégico para assegurar a saiide do corpo discente e a eficiéncia
operacional da unidade. Esta visita técnica, fundamentada em cientificar acerca das alegagdes de
reforma apresentadas pela Secretaria de Educagdo no “Parecer Complementar”, visa identificar se
as solicitacdes outrora apontadas foram materialmente exauridas a contento — e apontar riscos
criticos que exigem mitiga¢io imediata. A andlise detalhada da equipe técnica do CAE inicia-se pela
drea de armazenamento de insumos, onde vulnerabilidades estruturais permanecem sem solugdo.

2. ANALISE CRITICA DA AREA DE DESPENSA: Condicdes de Armazenamento e Estrutura

A despensa ¢ o setor critico para a preservagdo da vida 1til dos alimentos e prevengdo de contaminagdes.
A integridade desta 4rea deve ser absoluta; entretanto, a inspe¢do detectou a persisténcia de
irregularidades graves que violam as boas praticas de armazenamento e legislagdes sanitarias, como a
RDC 216/2004 da ANVISA:

OBSERVACOES CONSTATADAS:

- Infiltracao Recorrente:
A continuidade de infiltracdes na despensa onde se encontram os produtos e as frutas, que € um fator de

risco biolégico severo, favorecendo a proliferagdo de fungos (bolor/mofo) e comprometendo a salubridade do

ar ¢ dos Insumaos.

- Vulnerabilidade Térmica e de Vetores:
A auséncia do sistema de climatizagio (ar- condicionado) deixa o ambiente bastante quente, € mesmo tendo

o ventilador, ndo supera a necessidade de climatizagdo. A presenga de frestas nas laterais de uma das janelas
da despensa configuram pontos de entrada para animais sinantropicos e pragas (vetores), além de impedir
o controle térmico necessdrio para a estabilidade dos produtos.

Armazenamento Irregular por Déficit de Mobiliario:
A escassez de prateleiras, aliada ao espago reduzido, resultou na identificagdo de caixas de frutas dispostas

diretamente no chéo e pacotes de alimentos empilhados inadequadamente. Tas praticas sdo proibidas,
pois dificultam a higienizagdo do piso e favorecem o abrigo de pragas.

Proposta de Ampliacdo Estratégica:

A solucdo definitiva para o fluxo operacional e averticalizagio do estoque raindareside na ampliacdo
fisica da despensa. Os conselheiros constataram a construgdo de um vao, ao lado da despensa, porém
est4 sendo utilizado como depésito para as panelas e outros utensilios. Nio tendo favorecido em nada a
propria despensa. Se tivesse havido um planelamento teriam ampliado a cozinha, teriam construido o

dep0sito para os utensilios e panelas ¢ ampliado o depdsito, mas ndo houve esse plangjamento. A cozinha
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fo1 ampliada mas ndo houve nenhuma melhoria na despensa. Recomenda-se que os engenheiros realizem
uma avaliag¢do estrutural para que ocorra aremo¢do do vdo adjacente utilizado atualmente para o
armazenamento de grandes utensilios € panelas, transferindo estes materiais para um novo local,
permitindo ainstalagdo das estantes necessdrias para retirar os alimentos do contato direto com o solo, ¢ a
organizacdo correta dos alimentos, garantindo a conformidade sanitéria.

Constatou-se a necessidade da insta¢do de mais interruptores dentro da despensa, pois foi verificado o
uso de extensdo para utilizar a geladeira no local onde foi colocada.

E imperativo que estas intervencdes estruturais sejam tratadas como prioridade méxima para
estancar perdas de insumos e evitar san¢des administrativas por descumprimento de normas basicas
de seguranca alimentar.

3. AVALIACAO DA UNIDADE DE PROCESSAMENTO (COZINHA): Ergonomia e Higiene
A eficiéncia na unidade de processamento de alimentos exige conformidade ergonomica e

manuten¢do preventiva rigorosa dos equipamentos para evitar acidentes de trabalho e
contaminagdes cruzadas.

PONTO CRITICO F GRAVIDADE IMPLICACAO OPERACIONAL / RISCO
Altura dos I : Erro ergondémico recorrente; dificulta o acesso para a limpeza e:H
Armarios Moderada organizacdo e aumenta o risco de quedas e acidentes loboral

ja que os servidores precisam subir em cadeiras.

| Material poroso proibido pela RDC 216; impossibilita a
Mesas de Madeira Critica sanitizacdo eficaz e atua como nicho de microrganismos. Nao
tendo havido nenhuma aquisi¢do de mesa nox.

+
| Armazenamento de pertences pessoais dos servidores e
manipuladores de alimentos no mesmo armario, que precisa |

Armario de manutengdo, ambiente que precisa de uma faxina, onde se
Compartilhado | . guarda produtos de limpeza, gerando risco iminente de
Maior contaminacdo quimica dos alimentos transportados pelos

profissionais. A falta de separagiio fisica entre itens de
limpeza ¢ de uso pessoal demonstra uma falha nos

| protocolos de higiene que compromete a seguranca da

i ﬁ producdo alimentar.
O armazenamento confinado dos panos de pratos com outros
Panos de Prato em | - materiais impede a ventilagdio e favorece a proliferacdo
Moderada e )
os Tambores fungica e bacteriana.

Risco de contaminagdo fisica por desprendimento de

Tampa do Freezer Maior particulas metalicas (oxidag¢iio) nos alimentos € possiveis

Enferrujada choques elétricos.
-

" Embora se registre o progresso com a chegada de novos utensilios (copos, facas e colheres) e talheres, a -
negligéncia na higiene ambiental ¢ evidente. Os 2 (dois) ventiladores (despensa e cozinha) permanecem
empoeirados, e o local onde se definiu para a organizacdo dos pertences dos funcionarios pode ser
considerada, no contexto, inadequada.

4. INSPECAO DA AREA DO REFEITORIO E SISTEMAS DE HIDRATACAO:
O refeitorio, como zona de alta circulag¢do de discentes, exige rigor absoluto na manutengdo predial

para evitar riscos a integridade fisica dos alunos.

Falhas Hidraulicas: Foram identificadas torneiras inoperantes (quebradas/desgastadas) e a
torneira auxiliar de agua gelada, essencial para o preparo de sucos, apresenta gotejamento
constante, configurando desperdicio e risco de acamulo de agua.
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Fm contraste, as torneiras do bebedouro principal que foi construido na parede, encontram-
se em boas condi¢des de uso, ponto que deve ser mantido através de manutengdo preventiva, porém
0s espacamentos entre as torneiras poderiam ter sido maiores, facilitando para que os alunos possam
utiliza-las concomitantemente.

Higiene de Equipamentos: Ha necessidade imediata de limpeza técnica nas cadeiras € na
erade/vidro (janela) situada acima do bebedouro, onde se observa actimulo de sujidade organica
que pode comprometer a area de hidratagdo. Como também ha necessidade de espanar as cruzetas
de telhado, que se localiza acima das mesas onde 0s discentes se alimentam.

Risco FElétrico Iminente e Responsabilidade Legal:

Foi detectada uma irregularidade gravissima no registro geral de alta voltagem: o aparelho
esta sem tampa e sem grade de protegdo. Esta exposi¢do direta de componentes energizados em um
ambiente escolar representa um perigo iminente de eletrocussdo. A negligéncia na corregdo
deste item pode acarretar responsabilidade civil e criminal a gestdo escolar em caso de sInistro.

5. STATUS DE REGULARIDADE DOCUMENTAL, CONFORMIDADE E PRAZOS.
A regularidade documental ¢ a salvaguarda legal da unidade, garantindo que a escola opera sob
supervisdo técnica e sanitaria adequada.

1 - Alvara de Funcionamento: Regularizado / Em dia.

2 - Controle de Pragas (dedetizac¢iio): Foi apresentado o documento que consta a validade de
11.07.2026. A manutencio da conformidade documental é o alicerce para urgentes intervengdes
fisicas detalhadas na sintese final deste relatério.

3 - Fichas de Controle dos Alimentos: Ainda ndo se pode verificar um local adequado para
guardar as fichas de manuseio dos manipuladores de alimentos, mesmo estando em pastas,
diferente de anteriormente, estdo guardados acima da geladeira que fica dentro da despensa.

6. CONCLUSOES E RECOMENDACOES PRIORITARIAS:

Face ao exposto, a relatoria da inspe¢do técnica realizada conclui que a EEF Francisca
Ferreira Siqueira apresenta avangos pontuais no suprimento de materiais, mas falha gravemente
na manutencdo de itens estruturais e de segurang¢a que ja haviam sido sinalizados anteriormente.
A persisténcia de nao conformidades em um relatorio de retorno ¢ um indicativo de urgéncia
para ac¢des corretivas imediatas.

6.1. ACOES RECOMENDADAS (POR ORDEM DE RISCO):

- Seguranca Elétrica (Imediato): Instalagido de tampa e grade de prote¢do no registro de alta voltagem no
refeitorio para prote¢do da vida dos alunos.

- Adequagdo Sanitaria e Mobiliario: Substitui¢do obrigatoria de todas as mesas de madeira por mesa inox
¢ provimento de armarios individuais exclusivos para os funciondrios, em um ambiente organizado,
segregados de materiais de limpeza. Adequar a altura do armério da cozinha para possibilitar o uso dos
servidores e realizar a aquisigdo de outros para guardar equipamentos que ficam expostos sob as mesas,
dando um aspecto de desorganizag¢@o ao ambiente. Adquirir dep6sitos para guardar os panos de pratos

¢ armarios para guardar as pastas das fichas de controle diario dos produtos alimenticios. Procurar nio
deixar panos sob o butijdo de gés.

-Ref(.)rma e Expansﬁo da Dispensa: Sanar as infiltragdes, vedar janclas contra pragas e executar a
ampliagdo sugerida (remogdo da parede do vdo de utensilios construido) para comportar quantidade

d? prateleiras adequadas e possibilitar uma organiza¢io adequada dos produtos alimenticios, sem contato
direto com o piso.
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- Higiene Operacional Rigorosa: Implementagfo imediata de cronograma de limpeza para ventiladores,
cadeiras, janela da cozinha, cruzetas de telhado e grades, assegurando que o ambiente de consumo esteja

livre de sujidades.

_ Pereche-se a necessidade de haver um consumidor para servir a dgua da pia onde se lava os panos
de chdos, pois a encanagdo deixa a dgua a céu aberto, proximo ao local onde os servidores estdo

guardando os pertences.

- Havendo necessidade da Secretaria de Educagdo dar um destino legais e adequados para equipamentos
em desusos como mesas, cadeiras, bebedouros, livros, etc, que estdo amontoados nos espagos escolares.

- Os manipuladores de alimentos devem procurar seguir as orientacdes das nutricionistas que sdo
informadas nas formacdes como: usar mascara no momento em que estiver servindo o alimento €
conversando com os discentes, manter as unhas sempre curtinhas e se tiver adoecidas, procurar cuidar e

usar luvas quando for manuseiar os alimentos ¢ usar calcado que possa proteger 0s pes no €aso de
queimaduras ¢ escaldamentos.

- Os conselheiros do CAE ao perguntarem sobre a balanga de pesagem foram informados pelos
servidores que o diretor escolar estava encarregado de compra-la, mas que ainda ndo havia levado para

a cozinha.

A resolucdio célere destes apontamentos ¢ indispensavel para que a cozinha da unidade escolar atinja
os padrdes técnicos de exceléncia em infraestrutura ¢ seguranga escolar.

CAMARA TECNICA DO CAE - VISITA DE MONITORAMENTO - CASA DOS CONSELHOS
DE ITAITINGA EM 02 DE JULHO DE 2026.

RELATORES DO CAE QUE REALIZARAM A VISITA TECNICA IN LOCO:

01 — Sabina Leila Barros dos Santos

02 — Iris Cleide Lopes da Silva——ﬁjub ML Cop,m 6,0\, M (Ve
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|74
GE?{{O SILVA PEREIRA
Presidente do Conselho de Alimentac¢do Escolar - CAE

Homologa o presente Relatorio.

Casa dos Conselhos / CAE — Rua Manoel de Sousa, N* 215 - Sala 9 - 1° Andar ~ Bairro: Parque Genezaré - Itaitioga / CE - CEP 61.881-263,
Telefone: (85) 9.8608-9545 (Sabina Leila) - casadosconscihos@itaitings.ce.gov.br - consocit@gmail.com — Shopping Pitio taitinga




REGISTROS DA DESPENSA

s ......rum%:.......

(».

3

&I sto IMQ3H
1/30s 1SO400

-
g
m &
m o
- 3
g |
]
m wﬁ
2 ad,
- ®
. - W
b
m a
w N
4 m

002021 AT TN mmdg
ZI gioM IMCG3A

REDMI Note 13

17s 150500

.M
.M.
.m,
W
W.
X,

my

24mem

UV sl

REDMI Note 13

REDMI Note 13

0xoa NV




S vUw

24m 1.7 117s |S02000 24mm 1.7 110s 1SO1250
REDMI Note 13 " B REDMI Note 13 hye-A mmpuans

REGISTROS DA COZINHA

~
:
L o
R Y
-~
Y
»

REDMI Note 13 NANN 1 frn | T/S00 | RSN REDMI Note 13

.

24mm 1.7 1/30s 1S0O12S

‘,Q‘AWHF""_N(P,<’,N.-." < o - ‘,‘\_., At W LY, v,""'v‘ e N 1T s
L - 5 . 4 °




P G - ———— - -

~

VTS NSNS

... , . Y, ‘
A
ol SRS o b

1

-

~
|
_
|
w

\
- ajudd

!

- - “.4.\... :
R UAF I e i PIRLY S e

{\.".lll r’-

24mm /1.7 1/30s [1SO200
02/97120

208 ) Maaow REDMI Note 13
J2/0712026 09°5)

24mm N7 1/30s

REDMI Note 13

1/60s SO0

24mm N7

REDMI Note 13

24cm  IN.7 140s 150160

.

-

b
-

N A5

s

¥ ‘.ooo ‘-' ~
B

L

|

B W St e or & i ® AT AP AR YW TR TR ST LT MRS S A

Dia e et Sk

e

.
< AN

.

-

.

A9 L ST

a e -
N L \:

Ny



1440s 50200

nr

24

s

s

¥

y
!
'
m
|

)
%
7

E
2
:

.y e o —ty

.

.
o -
S e i -

REDM! Note 13

i

17608 15080

Mo NY

REDMI Note 13

&I stokt Q3N
s SN

ns

1 imwm

02/07/2026 10:56

48mm /1.7 1/40s 1S0200

b

o -
b e~ .“f‘ -~
-

-l ..'\..}roo{Tlr\".i:;. W

o .‘-ll‘..""v'w{"“;. pon——

- - S~ —————— Y ——

REDMI Note 13

GION v UM

A A P N

—_— G ¥

p——— L ]

N’ N SO

I ssolt 1MQ IS

leren

AP0 . WP DAt ¥

TIST IS

REGISTROS DO REFEITORIO

V.

|
|
|
|

REDMI Note 13

0MOE Vv UV bl

REDMI Note 13




REGISTROS DAS TORNEIRAS DO REFEITORIO
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REGISTROS EXTERNOS
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